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gourmet & spot

『白かび熟成の乾燥ソーセージ』100gあたり 1,944円（税込）

燻製・熟成された数多くの商品。

r 10:00～17:45　u 火曜日

本
場
フ
ラ
ン
ス
伝
承
製
法

飛
騨
清
見
で
本
物
の
燻
製

　

岐
阜
県
・
飛
騨
高
山
か
ら
ほ
ど
近
い
山
村
、
飛
騨
清
見

で
、
本
場
フ
ラ
ン
ス
伝
承
の
味
を
届
け
て
い
る
の
が
、
創
業

１
９
９
８
年
、
生
ハ
ム
、
ソ
ー
セ
ー
ジ
、
ベ
ー
コ
ン
な
ど
シ
ャ

ル
キ
ュ
ト
ゥ
リ
ー
・
サ
レ
ゾ
ン（
豚
肉
加
工
品
・
塩
漬
品
）『
キ
ュ

ル
ノ
ン
チ
ュエ
』。
創
業
者
が
フ
ラ
ン
ス
・
モ
ル
ト
オ
で
シ
ャ
リ
ュ

キ
ュ
ト
リ
ー
を
学
び
、
気
象
、
風
土
、
景
観
、
澄
ん
だ
空
気
、

美
味
し
い
水
に
恵
ま
れ
た
こ
の
地
に
惚
れ
込
み
、
モ
ル
ト
オ

伝
統
技
法
の
燻
製
工
房
と
し
て
オ
ー
プ
ン
さ
せ
た
。

 『
キ
ュル
ノ
ン
チ
ュエ
』の
燻
製
品
を
支
え
る
の
が
、「
４
本
柱
」

と
呼
ば
れ
る
こ
だ
わ
り
。
酒
ど
こ
ろ
で
有
名
な
飛
騨
高
山

の
地
下
水
、
味
の
決
め
手
と
な
る
ブ
ル
タ
ー
ニュ
「
ゲ
ラ
ン

ド
塩
田
の
天
日
乾
燥
塩
」と
瀬
戸
内「
伯
方
の
塩
」を
合
わ

せ
た
自
家
配
合
塩
、
霧
島
高
原
で
元
気
よ
く
山
野
を
駆

け
回
る
、「
か
ご
し
ま
黒
豚
」、
フ
ラ
ン
ス
二
千
年
来
の
伝
統

技
法
に
よ
る
シ
ャ
リ
ュ
キ
ュ
ト
リ
ー
作
り
だ
。

　

時
間
を
か
け
ず
に
す
ま
そ
う
と
し
て
も
、
時
間
が
そ
れ

を
許
さ
な
い
と
い
う
言
葉
の
通
り
、
素
材
と
向
き
合
い
な
が

ら
丁
寧
に
作
ら
れ
る
燻
製
品
は
、
香
り
高
く
深
い
味
わ
い
。

誰
に
も
真
似
の
で
き
な
い
本
物
の
燻
製
が
こ
こ
に
あ
る
。 

 

（
ラ
イ
タ
ー
／
播
磨
杏
）

キュルノンチュエ

2 
q 
0577-68-3377　1 shop@curnontue.jp
岐阜県高山市清見町牧ヶ洞3154

https://www.curnontue.jp/

『冷凍ワンタン
塩らーめん』 
2食分 
2,080円（税込）
4食分 
4,160円（税込）など

r 10:30～15:00（LO14:30）
　 17:30～20:00（LO19:30）
　 土・日曜日・祝日11:00～14:20（LO14:00）
　 17:30～20:00（LO19:30）

唯一無
二
の
旨
味
を
自
宅
で
再
現

完
成
度
を
保
つ
冷
凍
ラ
ー
メ
ン

　

埼
玉
県
比
企
郡
小
川
町
は
、
自
然
豊
か
な
環
境
と
落

ち
着
い
た
生
活
圏
を
背
景
に
、
多
様
な
飲
食
店
が
点
在
す

る
地
域
と
し
て
知
ら
れ
て
い
る
。
そ
ん
な
土
地
に
根
を
下

ろ
し
、
塩
そ
ば
専
門
店
と
し
て
存
在
感
を
示
し
て
い
る
の
が

『
塩
そ
ば
専
門
店 

麺
屋
ギ
ャ
オ
ス
』。
鯛
を
ベ
ー
ス
に
鰹
や

ア
ジ
な
ど
６
種
類
の
魚
を
合
わ
せ
た
魚
介
系
ス
ー
プ
に
、
北

海
道
産
ホ
タ
テ
の
旨
味
が
香
り
立
つ
タ
レ
。
そ
こ
に
合
わ
せ

る
麺
は
、
小
麦
の
香
り
と
ツ
ル
ツ
ル
し
た
舌
触
り
が
特
徴
の

低
加
水
の
細
麺
ス
ト
レ
ー
ト
。
塩
そ
ば
の
新
境
地
と
開
店

以
来
話
題
の
お
店
だ
。

 

『
麺
屋
ギ
ャ
オ
ス
』の
評
判
の
味
を
家
庭
で
も
楽
し
め
る
の

が
、お
店
で
も
人
気
の『
ワ
ン
タ
ン
塩
ら
ー
め
ん（
冷
凍
）』だ
。

ス
ー
プ
、
タ
レ
、
調
味
油
は
濃
度
や
風
味
を
損
な
わ
な
い
よ

う
個
別
に
パッ
ク
。
麺
や
ワ
ン
タ
ン
も
そ
れ
ぞ
れ
最
適
な
状

態
で
冷
凍
さ
れ
て
い
る
。
湯
煎
や
簡
単
な
調
理
で
仕
上
げ

る
こ
と
が
で
き
、
店
舗
に
近
い
味
わ
い
を
無
理
な
く
再
現

で
き
る
。

　

外
出
が
難
し
い
場
面
で
も
本
格
的
な
一
杯
を
楽
し
め
る

手
段
と
し
て
、
日
常
の
食
卓
に
も
取
り
入
れ
や
す
く
、
幅

広
い
層
か
ら
支
持
を
集
め
て
い
る
。 

（
ラ
イ
タ
ー
／
今
井
淳
二
）

塩そば専門店　麺屋 ギャオス 小川町本店

1 
q 
info@gyaos-inc.com
埼玉県比企郡小川町東小川5-16-17

https://gyaos-ramen.com/

『特製塩そば』

夜限定夜限定
『背脂にんにく『背脂にんにく
塩まぜそば』塩まぜそば』


